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Il. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ OKRESLENIE WIELKOSCI LUB ZAKRESU ZAMOWIENIA:
<br>Przedmiotem zaméwienia jest dostarczanie $niadan, Il $niadanh oraz obiadéw dla dzieci <br>z
Przedszkola. <br>1) Sniadania, Il $niadania i obiady musza by¢ urozmaicone /$niadanie powinno
sktadac sie przynajmniej z dwéch sktadnikéw do obktadu np. wedlina plus ser, pasta z ryb, jajeczna,
warzywna/ w cyklu 10 - dniowym/. Wykonawca zobowigzany jest zaproponowac je w jadtospisie
dekadowym okreslajac rodzaj podawanego produktu np. szynka, kietbasa zywiecka, ser zétty, pasta.
Co najmniej 1 raz w tygodniu $niadanie powinno sktadac sie z cieptego positku np. zupy mlecznej,
jajka gotowanego, jajecznicy albo paréwek. <br>2) W trakcie realizacji zaméwienia Wykonawca
zobowigzany bedzie do podania jadtospisu na kolejne 10 dni, z co najmniej 3 - dniowym
wyprzedzeniem, okreslajgcego gramature oraz kalorycznos$¢ potraw do akceptacji przez
Zamawiajgcego. Jadtospisy powinny by¢ podpisane przez uprawnionego dietetyka. Zamawiajacy rosci
sobie prawo do zmian w jadtospisie. Nie dopuszcza sie powtarzalnosci proponowanych zestawéw w
okresie 10 dniowym. Jadtospis musi zawiera¢ wykaz alergenéw w dostarczonym positku. <br>3)
Wszystkie positki muszg by¢ Swieze, a te przeznaczone do spozywania na ciepto muszg posiadad
temperature od 600-750C <br>4) Produkty stuzace do obktadu pieczywa (np. szynka, kietbasa, ser
z6tty itp.) musza by¢ pokrojone. <br>5) Pieczywo musi by¢ posmarowane mastem o zawartosci min.
82% ttuszczu (wyklucza sie tzw. ,mix”). <br>6) Zamawiajgcy wymaga, aby w staty sktad $niadania
wchodzity zawsze 4 rodzaje $wiezego pieczywa oraz napoje: <br>mleko - (najmniej 2% zawartosci
ttuszczu), <br>kakao 1 raz w tygodniu, <br>herbata z cytryna, herbata owocowa albo herbata
ziotowa. <br>7) Zamawiajacy wymaga aby Il $niadanie sktadato sie z jogurtu z musli, owocéw lub
warzyw, pieczywa, budyniu lub kisielu, a 1 raz w tygodniu z ciasta <br>8) Zamawiajgcy wymaga, aby
codzienne obiady sktadaty sie zawsze z dwdéch dan, tj. zupy 300 ml na osobe i dania gtéwnego oraz
kompotu lub soku - 200 ml na osobe. W przypadku podawania sosu pieczeniowego lub dietetycznego
- 100 ml na osobe, a sosu bolonskiego - 200 ml na osobe. Do kazdego positku z kaszy, ryzu i
ziemniakéw wymagany jest sos. <br>9) Zamawiajacy wymaga, aby przynajmniej 4 razy w tygodniu
byty serwowane gtéwne dania obiadowe miesne lub pétmiesne (w tym 1 raz w tygodniu z miesa
drobiowego) oraz 1 raz w tygodniu z ryb (z wytaczeniem pangi oraz paluszkéw rybnych). <br>10)
Wymaga sie, aby mieso uzyte do sporzadzania potraw byto Swieze i pierwszej jakosci. Mieso w
potrawach powinno by¢ miekkie. Dopuszcza sie sporzadzanie potraw z mrozonych ryb morskich.
<br>11) Zamawiajacy wymaga, aby dodatki do gtéwnego dania obiadowego byty w postaci
gotowanej do miekkosci (np. marchew, kalafior, brukselka, buraczki) oraz w postaci surowej(suréwki).
Warzywa gotowane i suréwki powinny stanowi¢ dodatek do obiadu naprzemiennie. Surowce do ich
sporzadzania powinny by¢ sSwieze i pierwszej jakosci. Dopuszcza sie do stosowania produkty po
pasteryzacji, tzn. w puszkach lub stoikach. W okresie sezonowym zobowigzuje sie Wykonawce do
podawania warzyw $wiezych. <br>12) Catodzienne wyzywienie musi by¢ dostarczane do siedziby
Zamawiajgcego od poniedziatku do piatku w nastepujacych godzinach: <br>$niadania i Il $niadania -
6.00-7.30 <br>obiady - 11.45 - 12.30. <br>13) Zamawiajgcy wymaga dostarczania positkéw w
odpowiednich termosach gwarantujacych zachowanie jakosci i cieptoty positkéw oraz spetniajgcych
wymagane prawem normy techniczne i higieniczne. <br>14) Zamawiajacy nie wymaga porcjowania
positkdw. Podziatu na porcje osobowe Zamawiajacy dokona we wtasnym zakresie korzystajac z
wiasnej zastawy stotowej. <br>15) Zamawiajagcy wymaga porcjowania poszczegdlnych sktadnikéw
positku, np. miesa, sera zéttego itp. <br>16) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamdéwienia
mniejszej liczby positkéw w zaleznosci od faktycznej liczby dzieci przebywajgcych w Przedszkolu w
danym dniu. <br>17) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamdwienia, w ramach liczby positkéw
zapotrzebowanych na dany dzien, positkdw dla dzieci z dieta: <br>bezglutenowa, <br>bezmleczna,
<br>wegetarianska/ weganska. <br>Ww. positki musza by¢ oznaczone imieniem i nazwiskiem
dziecka. <br>18) Zamawiajacy zaktada sredniomiesieczng szacunkowg liczbe dzieci 75. <br>19) W
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miesigcu lipcu 2021 r. Przedszkole bedzie nieczynne. <br>20) Przy planowaniu positkdw Wykonawca
zobowigzany jest uwzgledniac zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktéw dla
dzieci w wieku 2,5-7 lat. <br>21) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia prébki kazdej
sktadowej czesci potrawy, ktére pobierane beda po porcjowaniu i przechowywane u Wykonawcy na
zasadach okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego.
Wartos¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowaé w cene catodziennego wyzywienia.
<br>22) Wykonawca we wiasnym zakresie i na wiasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce i
produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$¢ za wtasciwe
przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcédw niezbednych do przygotowania positkéw
Wykonawca dokonywat bedzie w punktach zapewniajacych ich wysoka jakos¢. Zupy i sosy winny by¢
przygotowywane na bazie produktédw naturalnych, bez uzycia pétproduktédw (np. zupy i sosy w
proszku). <br>23) Wykonawca ma obowigzek wykonywania ustugi zgodnie z systemem HACCP
(Rozporzadzenie WE 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny Srodkéw spozywczych). <br>24) W przypadku zastosowania innych technologii produkcji
positkéw niz wymagane lub zalecane stosownymi przepisami, Wykonawca musi uzyska¢ zgode
Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej na ich stosowanie. <br>25) Wykonawca ponosi¢
bedzie odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec organéw kontroli (Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczna, PIP, BHP) w zakresie wykonywanej ustugi, w tym m.in. w zakresie jakosci
produktéw i przygotowanych positkéw, ich zgodnosci z opisanymi wyzej normami oraz w zakresie
wymagan higieniczno-sanitarnych. <br>26) Zamawiajacy wymaga codziennego odbioru przez
Wykonawce odpadéw pokonsumpcyjnych, w odpowiednich do tego oznaczonych pojemnikach.
<br>27) Zamawiajacemu przystuguje prawo kontroli jakosci i standardu ustug zywieniowych
Swiadczonych przez Wykonawce.
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https://bip.poznan.pl/bip/zespol-szkolno-przedszkolny-nr-2-szkola-podstawowa-nr-21-im-f-
plaskowickiej-przedszkole-nr-41-wesola-stacyjka-i-przedszkole-nr-1,1166/zamowienia-publiczne/zp-3-
2020,40618/

https://bip.poznan.pl/bip/zespol-szkolno-przedszkolny-nr-2-szkola-podstawowa-nr-21-im-f-
plaskowickiej-przedszkole-nr-41-wesola-stacyjka-i-przedszkole-nr-1,1166/zamowienia-publiczne/zp-3-
2020,40618/

w zataczniku

04.01.2021r.-31.12.2021r.

termin zwigzania oferta ustala sie na 30 dni bieg terminu rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu
sktadania ofert

1) Cena ofertowa - 70 %
2) Doswiadczenie wykonawcy w wykonaniu ustug cateringowych (trwajacych co najmniej 6 miesiecy),
polegajgcych na przygotowywaniu i dostarczaniu dla dzieci przedszkolnych gotowych positkéw - 30%

Pisemne oferty nalezy ztozy¢ w zamknietym opakowaniu w terminie do dnia 30.11.2020 r. godz. 12.30
(sekretariat) lub przesta¢ do w/wym. terminu na adres zamawiajacego. Szczeg6towy opis sposobu
wykonania zamdwienia, przygotowania ofert oraz warunkéw udziatu w postepowaniu zawiera
procedura udzielenia niniejszego zamdwienia, stanowigca zatgcznik do ogtoszenia.
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